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ESTRUCTURA Y PROTECCIÓN ANTIOXIDANTE

FORCE-ONE

Biorouge Force-One es un tanino con elevada capacidad 
antioxidante. Reacciona con el oxígeno, participando de 
forma indirecta en la estabilización del color y la protec-
ción de los aromas.

Al mismo tiempo, incrementa el potencial fenólico del vino 
aportando gran robustez y estructura.

PROPIEDADES ENOLÓGICAS

• Protección antioxidante.

• Potencia los caracteres aromáticos del vino.

• Aplicado en fermentación y/o descube ayuda a la estabilidad 
de color.

• Aporte de estructura.

• Participa de forma indirecta en la estabilización colorante.

• Durante la fermentación alcohólica, en el descube o a lo largo de 
la crianza.

COMPOSICIÓN 

Combinado de taninos de roble tostado (Quercus robur y Quercus 
petraea).

DOSIS Y MODO DE EMPLEO

• 5 - 20 g/hl

1. Preparar una solución al 10% disolviendo el tanino en vino y re-
moviendo vigorosamente.

2. Agregar al vino asegurando la homogenización.

PRESENTACIÓN

Polvo color marrón.

Envase de 1 kg.

CONSERVACIÓN

Conservar en el embalaje de origen en lugar fresco y seco, 
ausente de olores. Una vez abierto debe emplearse lo antes 
posible. Consumo preferente: antes de 5 años a partir del 
envasado.

Producto conforme con el Codex Enológico Internacional y el Reglamento 
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