POLIACIV

SUPER 4

CLARIFICANTE COMPLEJO MULTIACCION

Poliaciv Super 4 es un clarificante de accion global espe-
cifico para fermentacion de mostos de calidad.

La combinacion de elementos clarificantes que formulan
Poliaciv Super 4 contribuye a la elaboracion de vinos mas
frescos y de aromas primarios mas francos. Respeta la expresion
aromatica, la estructura del vino y constituye un tratamiento
preventivo contra el pardeamiento.

La fraccion de bentonita retira proteinas inestables del vino al
mismo tiempo que facilita el arrastre y sedimentacion de las lias.
Al mejorar la sedimentacion, mejora el rendimiento.

La proteina vegetal permite la eliminacion de notas astringen-
tes y la mejora del equilibrio en boca.

ElI PVPP mejora sustancialmente la limpidez del vino terminado,
obteniendo vinos mas palidos y eliminando elementos potencial-
mente oxidables.

La celulosa en este preparado trabaja como coadyuvante de
limpieza y proporciona el soporte necesario para el mantenimien-
to en suspension de las levaduras durante la fermentacion.

Bentonita en polvo, proteina vegetal de guisante, PVPP y celulosa.

20 - 50 g/hl de mosto 0 vino.
Dosis mdxima autorizada: 180 g/hl.

Disolver Poliaciv Super 4 en agua fria o tibia en relacion 1:10,
lentamente y mediante agitacion continta.

Dejar en reposo durante 1 - 3 horas.
Incorporar al volumen total de vino y homogeneizar.
Adicionar una vez iniciada la fermentacion alcoholica.

A las dosis indicadas Poliaciv Super 4 no aporta inestabilidad
proteica.

Polvo fino color blanco crema, ligero aroma vegetal.

Envase de 10 Kg.

Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco.



