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POTASICO

GUALYUVANTE DE LA ESTABILIZACION TARTARICA

El Bitartrato Potasico es una sal que acelera la cristaliza-cion ~ CONSERVACION

Y precipitacion de bitartratos en los vinos. Conservar en el envase de origen, en lugar fresco y seco.

Producto conforme con el Codex Enoldgico Internacional y el Reglamento

PROPIEDADES ENOLOG|CAS g/jéEr)gjnooZ,Z/s& // Producto no modificado genéticamente // Producto no

El Bitartrato Potasico actta como nucleo de cristalizacién del Revision 5 // 10/07/2024.
bitartrato potasico inestable de los vinos, acortando el periodo
de tratamiento por frio en la estabilizacion tartarica.

COMPOSICION

Bitartrato de potasio (E-336).

DOSIS Y MODO DE EMPLEO

= 20 - 40 g/hl 7-10 dias en la estabilizacién por semicontacto.
= 4 g/l 4-6 horas en la estabilizacién por contacto.

= 2-5 g/l de vino en la estabilizacién en continuo.

= Disolver Bitartrato Potasico en 5 veces su peso en agua fria y

afiadir al volumen total del vino con suave agitacion y mantener
en suspension en el vino durante al menos 4-6 horas.

= Se utiliza sobre vino clarificado durante la refrigeracion.

= Se recomienda realizar ensayos de laboratorio para determinar
la dosis de empleo, dependiendo del vino a tratar.

PRESENTACION

Polvo blanco cristalino.

Envases de 25 kg.
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